
Restaurant Scolaire - LA GARNACHE Ecole privée
Semaine du 21/11 au 27/11

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Taboulé de boulgour
BIO

Riz BIO aux dés de
volaille tomates BIO

et poivrons
vinaigrette

Potage de carottes
pdt BIO

Carottes râpées aux
pommes et quatre

épices

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Cordon bleu  Gratiné de poisson
au fromage  Normandin de veau

sauce barbecue  Tajine de Boulettes
de soja

Haricots beurre  Beignets de brocolis  Gratin de courgettes
BIO

Semoule BIO aux
épices

PRODUIT LAITIER Boudoirs  Brie pointe BIO Croc'lait BIO Gouda au cumin IGP

DESSERT Petits suisses aux
fruits x 2  Fruit frais BIO Liégeois chocolat  Cake cacao cannelle

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison Nouveautés

LE CHEF
ET SON ÉQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPÉTIT !

Produit issu de l'agriculture biologique Fromage à la coupe

Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries
maison Produit local Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Viandes labélisées Autres produits SIQO Code à saisir : LAGAPR85

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.


