1 Restaurant Scolaire - LA GARNACHE Ecole privée
“\QE N U Semaine du 12/12 au 18/12
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Salade de pommes - -
HORS D'GEUVRE de terre mais tomate Coleslaw BIO AB Mousseron de canard Riz au surimi BIO AB
vinaigrette
Riz aux feves, petits . . . .
Boulettes de veau . . Volaille farcie sauce Poisson pané et
pois et champignons, m ; . .
sauce chasseur R q tad au miel quartier de citron
PLAT CHAUD creme de cantadou
ET GARNITURES
. (% . Epinards BIO %
Haricots verts BIO AB (Plat complet) Pommes noisettes béchamel AB
PRODUIT LAITIER Edam BIO <% | | siscuits Chocolat Pere noél chocolat et Carré BIO & A5
clémentine
Compote de (¥ Yaourt velouté aux R .. . . %
DESSERT pommes BIO AB fruits Bliche de Noél Fruit frais BIO AB

Produit de saison * Nouveautés
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison M I A M

-
Produit issu de I'agriculture biologique Gy, Fromage alacoupe - k

LE CHEF
ET SON EQUIPE
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Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAITENT UN
www.clicetmiam.fr BON APPETIT !

!Jff Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries

. Produit local
maison

¥ Viandes labélisées \/ Autres produits SIQO Code a saisir : LAGAPR85
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Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



